Hlttenkase-Kekse

Zutaten:

e 2009

e Hittenkase, mit Krautern

e 100 g

Tomate(n), klein gewdrfelte

e 50 g Mehl (Bio-
Vollkornmehl)

e n. B. Petersilie, frisch

e Salz

e etwas Wasser nach
Bedarf

Zubereitung:

Backofen auf 250°C vorheizen. Ein Backblech mit Backpapier belegen.

Alle Zutaten in eine Schiissel geben und gut vermengen. Den Teig mit
einem Essloffel auf dem Backblech portionieren.

Das Blech auf der mittleren Schiene ins Rohr geben und von der einen

Seite goldbraun backen. Dann wenden und von der anderen Seite
ebenfalls goldbraun backen.
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https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/752,0/Chefkoch/Wasser-alles-ueber-Mineralwasser-Trinkwasser-Co.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/46,0/Chefkoch/Tomaten-Pflanzen-ernten-tolle-Gerichte-entdecken.html

